GEBACKENER CAMEMBERT 13,90

Hausge macht, Schwarzbrot, Preiselbeeren

OLIVEN, BROT, AIJOLI 9,90

Ideal zum teilen

flrsSe Lo fe

Empfehlung

APERITIF

GRUNER VILLA SPRITZ 8. 90
Waldmeister, Sekt, Mandelsirup, Soda

SHERRYLADY 8,90

Sherry, Cointreau, Orangensaft, Soda

VORSPEISEN MENU

UBERRASCHUNGSMENU

Saisonales 3-Gang-Menii

UBERRASCHUNGSMENU

Saisonales 4-Gang-Menii
©

STEAKS

RUMPSTEAK
[:"if(’[er Genuss Rind - [-'rciland]m/rung

LADIES CUT 200 GRAMM 21,90
BOYS CUT 250 GRAMM 25,90
MENS CUT 300 GRAMM 29,90

TOMAHAWK
[fifclcr Gliicksschwein- Freilana’halnmg
CA. 500 GRAMM 33,90
Wir braten unsere Steaks Medium. Sollten Sie eine andere Garsrufc wiinschen,
so merken Sie diese bitte beim Service an.

Zu unseren Steaks servieren wir Ihnen einen Beilagensalat oder saisonales Gemiise,
hausgemachte Krduterbutter, eine Pfefferrahm- oder Champignonrahmsauce.
BEILAGEN ZU DEN STEAKS
Pommes Frites + € 4,90
Bratkartoffeln + € 5,90

Kartoffelgratin + € 5,90

Craubentoirt

Restaqurant il \LIoldesruh

49,90

54,90



RTE

Qualitit - Regionalitdt - Saisonal

Unsere Lebensmittel beziehen wir zum groficen Teil direke aus der Region und von ausgewdhlten Erzeugern.

Wir achten stets auf eine hervorragende Qualitit und Artgerechte Tierhaltung. Unser Fleisch beziehen wir direkt aus
o) -') Y,‘)‘ .).)‘ ‘"‘ > ] - ‘“ﬂ)r CC .‘) » Iad 4 “), .) j) CC .‘) N ‘"ﬁ e Stre Y+
der Eifel. Unser Lieferant hat dafiir den Begriff “Genuss Eifel” geschaffen. Die Genuss Eifel steht fiir hochste Qualitit

und Artgerechte Tierhaltung wie Freiland und zum grofiten Teil auch Bio-Qualitdten.

Unser Kiichenteam um Kiichenchef Stefan Miiller verwandelt

diese hochwertigen Produkte in kreative und liebevoll gestaltete Speisen.

VORSPEISEN

HAUSGEBACKENES BROT

mit zweierlei Dips

5,90

Aijoli, Traubenwires Beste®, Traubenwirts
BBQ, Honig-Senf, Preiselbeeren-Senf

*/\uf Mayonnaise-Basis mit Knoblauch und Gewiirzen.

GAMBASPFANNCHEN

mic Paprika, Knoblauch

16,90

GRATINIERTER ZIEGENKASE 16,90

mit Salatbouquet

REIBEKUCHEN LACHS 15,90
mit hausgcbciztcm Lachs, Rucolabett
HAUSGEMACHTE QUICHE 14,90
Elsaft, Winzer, Vegetarisch oder siifle

Ziege mit Salatbouquet

BEILAGENSALAT 5,90

Knackige Salate, Tomate, Gurke,
Paprika, Mais, Méhren, hauseigenes

Dressing

SALATE

ZIEGE AUF DER WEIDE
Gratinierter Ziegcnkc’isc,
karamellisierte Niisse, Feige, knackige
Salate, Tomate, Gurke, Paprika, Mais,
Mshren, hauseigenes Dressing und

hausgebackenes Brot

RIND KUSST PILZE
Saftigc Rindcrstrcif(’n, gcbrat(’ne
Champignons, knackige Salate,
Tomate, Gurke, Paprika, Mais,
Méhren, hauseigcncs Dressing und

hausgebackenes Brot

ENTE IM SALAT

Saftige Entenbrust, Schalotten, knackige
Salate, Tomate, Gurke, Paprika, Mais,
Méhren, hauseigcncs Dressing und

hausgebackenes Brot

GAMBAS IM GRUNEN
Gambas, [’aprika, Knoblauch,,
knackige Salate, Tomate, Gurke,
Paprika, Mais, Méhren, hauseigenes

Dressing und hausgebackenes Brot

Anderungswiinsche berechnen wir mit 3,00.

o

Alle Preise verstehen sich in Euro & inkl. gcxct’z[ic/wr MuwSt.

Eine Allergen- & Zusatzstoffkarte kann beim Service angefragt
& ) )

werdcn

Traubentwirt

Restaurant

//4’//' Waldesruh

18,90

18,90

23,90

179,90



RTE

Qualitit - Regionalitdt - Saisonal

Unsere Lebensmittel beziehen wir zum groficen Teil direke aus der Region und von ausgewdhlten Erzeugern.

Wir achten stets auf eine hervorragende Qualitit und Artgerechte Tierhaltung. Unser Fleisch beziehen wir direkt aus
o) -') nNcer .).)‘ ‘"‘ > ] - ‘“ﬂ), cC .‘) » 2 Jal ‘), .) j) NN .‘) Cte ‘",. e Stre Y+
der Eifel. Unser Lieferant hat dafiir den Begriff “Genuss Eifel” geschaffen. Die Genuss Eifel steht fiir hochste Qualitit

und Artgerechte Tierhaltung wie Freiland und zum grofiten Teil auch Bio-Qualitdten.

Unser Kiichenteam um Kiichenchef Stefan Miiller verwandelt

diese hochwertigen Produkte in kreative und liebevoll gestaltete Speisen.

HAUPTSPEISEN

WINZER CORDON BLEU
vom Eifeler Gliicksschwein, gefiille
mit Preiselbeeren und Camembert -
mit Beilag(’nsalat wahlweise mit

Bratkartoffeln oder Pommes-frites

GARTENBURGER
Herzhaftcr G(’miisepatty, knackig(’r
Salat, hausgemachte Burgersauce mit

Beilagensalat und Pommes-frites

TAGLIATELLE GAMBAS
Frische ']‘agliatcllc, Gambas, Olivendl,
Ruccola, Kirschtomaten, Knoblauch und

Parmesan

TAGLIATELLE RIND
Frische Tagliar(’lle, Rim‘lcrstrcifcn,
Olivenél, Ruccola, Paprika,
Kirschtomaten, Knoblauch, in

Champignon—Rahm und Parmesan

22,90

20,90

21,90

21,90

WIENER SCHNITZEL
vom Kalb - mit Beilagensalat
wahlweise mit Bratkartoffeln oder

Pommes—fri tes

FORSTER SCHNITZEL
vom Kalb - mit Beilagensalat
wahlweise mit Bratkartoffeln oder
[’ommcs—fritcs, gebmtem’ frischc

Champignons, Zwiebeln und Speck

LACHSSTEAK
Norwegen, Zitronen-Kapern-Butter,
frisches Saisongemiise,

Rosmarin kartc’iffclchen

ENTENBRUST

Saftige Entenbrust, Orangensauce,
frisches Saisongemiise und
l)auphinekarmffeln

Anderungswiinsche berechnen wir mit 3,00.

Alle Preise verstehen sich in Euro & inkl. gcxcl’zlichcr MuwSt.

Eine Allergen- & Zusatzstoffkarte kann beim Service angefragt
& ) )

werdcn

Craubentoirt

Restaurant

Yl Jo|dzsroh

25,90

27,90

26,90

30,90
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Wildfleisch ist Chefsache!
Unser Wildfleisch stammt aus dem eigenen Eitorfer-Jagdrevier. Nur die erlesensten Fleischstiicke werden in unserer
Kiiche verarbeitet. Die V(’rcdc’lung (z.B. Pfcffcrbeisscr, Salami, Leberkdse Brdt) des kostbaren Guts

iitbernimme fiir uns der Stuxenberger-Hof in Hennef.

Unsere \Y/i[c/spezia/itiiren sind nicht immer vorrdtig auf unserer Spczialitéitcnkartc.
Wir geben uns Miihe einen stetigen Jagderfolg fiir unsere Gdste zu erzielen

und Sie kulinarisch zu verwéhnen.
VORSPEISEN

CARPACCIO VOM REH 18,90
Wildkrducersalat, Preiselbeeren-

Dressing, Parmesan

PFEFFERBEISSER 10,90
\\'/ild—l’feff(’rbcisser, /musgcbacken(’s

Brot, Preiselbeeren-Senf

HAUPTSPEISEN

WILDBURGER 23,90 WILDROSTBRATWURST 179,90
Frisches Wildpatties, knackiger Salat, Frische Wildrostbratwurst,

Tomate, Gurke, hausgemachte Preisclbcersenf, Bcilagcnsalat

Burgersauce, frisches Wacheelei, und krosse Pommes-frices

Beilagensalat und krosse Pommes-frites

WILDFLEISCHKASE 23,90 WILDGULASCH 28,90
Frischer Wildfleischkise, Frisch geschmortes Wildgulasch, frische
Schmorzwiebeln, frisches Wachtelei, Eierspitzle in Butter geschwenkt,

Beilagensalar und Rosmarinkarcéffelchen saisonales Gemiise und Preiselbeeren
WILDSCHNITZEL 27,90 WILDBRATEN / 28,90
Schnitzel aus der Keule, WILD-SAUERBRATEN

hauseigene Panade, Beilagensalat und Frisch geschmorcer Wildbraten oder
Dauphinekarcoffeln Wild-Sauerbraten (hauseigener Sud),

hausgemachter Karcoffelgratin und
WILDLASAGNE 20,90 saisonales Gemiise
Hausgemachte Wildlasagne mit

Beilagensalat
O

Traubentwirt

Restaurant Yt )l esruh
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fiir Zuhause

WILD AUS EITORFER JAGD

WILDBRATWURST 17,50

Aus cigener Jagd - ser Pack ca.500 Gramm
& &

WILDPATTY 10,50
Aus eigener Jagd - zer Pack
WILDFLEISCHKASE 20,00
Aus eigener Jagd - 500 Gramm Schale
WILDPFEFFERBEISSER 15,00

Aus eigener Jagd - 4 Stiick

WILDSALAMI 10,00

Aus eigener Jagd - ca. 100 Gramm

GEWURZE 7ZUM VERSCHENKEN

WILDPFEFFER 8,90 GUTSCHEIN FREI WAHLBAR
W"i/dgcwiirz nach /muscigcncr Rezeptur Verschenken Sie einen Gutschein zum

Abendessen oder Brunchen

GESCHENKBOX 20,00
Ideal in Kombination mit unseren
Gutscheinen. Flasche Wein, Gewiirz

nach Wahl.

WILD AUS EITORFER JAGD

FRISCHES WILD

Rehwild und Schwarzwild - Keule, Riicken,
Filets, Haxen etc. Je nach Saison

und Jagdstrecke.

Craubentoirt

Restaqurant il \LIoldesruh
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Restaurant “Yilee\Jaldesruh

IHRE FEIERLICHKEIT

Feiern Sie mit uns!

Wir bieten Thnen "Raum fiir grofle Momente"

Erleben Sie groffartigc Momente in unserer Villa
Waldesruh. Wir bereiten Thnen einen wunderschonen
Tag mit grofartiger Kulinarik, herzlichem und

O
aufmerksamen Servicepersonal und eine zauberhafte
Location. Buchen Sie Ihre Feierlichkeit ob Privac
oder G('schéiﬁ'lich. Wir stehen Thnen als
Zuverldssiger Partner zur Seite und machen Ihre

‘eier zu einem unvergesslicher ent.
Fei nem unvergesslichen Event

UNSERE KUCHE

Wir kochen stets frisch und mit Zutaten aus der
Region. Auf unserer abwechslungsreichen
Speisenkarte wird jeder fiindig. Sollten Sie

Unvertrdglichkeiten oder Sonderwiinsche haben, so

sprcchcn Sie dieses gerne bei Threr Reservierung im

Vorfeld oder direkt bei unserem Servicepersonal an.

Wir versuchen IThren Wiinschen gcrccht zu werden,
um Thren kulinarischen Aufenchalt so angenehm

wie mdglich bei uns zu machen.

OFFNUNGSZEITEN

Montag & Dienstag - Ruhetag
Mittwoch bis Freitag - 16:00 Uhr bis 22:00 Uhr
Samstag von 15:00 Uhr bis 22:00 Uhr
Sonntag von 11:00 Uhr bis 14:00 Uhr Brunch
ab 14:00 Uhr bis 21:00 Uhr
a la Carte und Kaffee und Kuchen

Unsere Kiiche schliefit 1 Stunde vor

Restaurantschluss.

HORBACHER MUHLE

MEHL & BACKMISCHUNGEN AUS DER REGION

Bei uns bekommen Sie Mehl & Backmischungcn aus der

Horbacher Miihle. Unser Hausbrot backen wir seit Jahren

mit dem Mehl aus der Horbacher Miihle und sind von deren

Qualitic iiberzeugt.

Craubentwirt

Restaurant

Pila\UolSesruh



