floseSo Logoridofe

Empfehlung

APERITIF

GRUNER VILLA SPRITZ 8,90

Waldmeister, Sekt, Mandelsirup, Soda, Minze

VILLA SPRITZ 8,90

Pfirsichlikér, Seke, Tonic, Beeren

WILD AUS
EIGENER JAGD

WILDGULASCH 27,90 WILDER HOT DOG 22,90
Saftiges Wildfleisch aus Eitorfer-Jagd Wildbratwurst aus Eitorfer-Jagd im
je nach Jagdstrecke. Dazu servieren rustikalen Hot-Dog Brétchen mit
wir frische Butterspétzle & Schmorzwiebeln, hausgemachtem
hausgemachten Rotkohl mit Krautsalat und knusprigen
winterlichen Gewiirzen. 1’071177165—f3‘ircs
WILDBURGER 24,90 WILDFLEISCHKASE 23,90
Frisches \\'/ildparric, knackigcr Salat, aus Eitorﬂ’r—/agd mitﬁ‘ischcm Wacheelei
Tomate, Gurke, hausgemachte & Schmorzwiebeln,
Burgersauce, f'r'i,sches Wachtelei und hausgmnachten Bratkarmff(’ln und
Pommes-frites mit Beilagensalat Beilagensalat aus der Region
EMPFEHLUNG
DER KUCHE
TAGLIATELLE GAMBAS 22,90 TAGLIATELLE RIND 21,90
Frische Tagliatelle, Gambas, Olivendl, Frische Tagliatelle, Rinderstreifen,
Ruccola, Kirschtomaten, Paprikth Olivenél, Ruccola, Kirschtomaten, in
Knoblauch und Parmesan Champignon-Rahm und Parmesan

Traubentoirt



VORSPEISEN

HAUSGEBACKENES BROT 5,90
mit zweierlei Dips

/\i_joli, Traubenwires Beste®, Traubenwirts

BBQ, Honig-Senf, Preiselbeeren-Senf

*Auf Mayonnaise-Basis mit Knoblauch und Gewiirzen.

OLIVEN, BROT, AIJOLI 9,90

Ideal zum teilen
GRATINIERTER ZIEGENKASE 175,90
mit Salatbouquet
REIBEKUCHEN LACHS 16,90

mit hausgebeiztem Lachs, Salatbett

GAMBASPFANNCHEN 16,90

mit Paprika, Knoblauch

RTE

SALATE

ZIEGE AUF DER WEIDE 18,90
Gratinierter Zicg('nka'se,

karamellisierte Niisse, Feige, knackige

Salate, Tomate, Gurke, Paprika, Mais,

MGéhren, hauseigenes Dressing und

hausgebackenes Brot

GAMBAS IM GRUNEN 19,90
Gambas, [’aprika, Knoblauch,,

knackige Salate, Tomate, Gurke,

Paprika, Mais, Méhren, hauseigenes

Dressing und hausgebackenes Brot

BEILAGENSALAT 5,90
Knackige Salate, Tomate, Gurke,
Paprika, Mais, Méhren, hauseigenes

Dressing
O

HAUPTSPEISEN

GARTENBURGER 20,90

Herzhafter Gemiisepatty, knackiger
Salat, hausgemachte Burgersauce und

Pommes-frites mit Beilagensalat

RUMPSTEAK 29,90

vom Eifeler Genuss Rind - Freilandhaltung
medium gebraten und 250 Gramm
Nettogewicht, Beilagensalat und Beilage nach

Wahl (Beilagen werden extra berechnet)

WIENER SCHNITZEL 21,90
vom Kalb - mit Beilagensalat,

Beilage nach Wahl

(Beilagen werden extra berechnet)

+ 2,00 als Forsterschnitzel

(Champignons, Zwiebeln & Speck)

WINZER CORDON BLEU 22,90
vom I:'if(’ler Gliicksschwein, g(’ﬁillt
mit Preiselbeeren und Camembert,

Beilagensalat, Beilage nach Wahl

BEILAGEN
Pommes-frites 4,50

4 Bratkartoffeln 5,90
@rauh Bnm lrt Rosmarinkartoffeln 4,90

Restaurant

SiifSkarcoffel-Pommes 5,90
f/{"/ﬁ Waoldesruh a



Devsess

Karce

Qualicdc - Regionalitdt - Saisonal
Unsere Lebensmittel beziehen wir zum gr(')'ﬂten Teil dircke aus der Region und von au,sgcwéihlten Erzeugern.

Wir achten stets auf eine hervorragende Qualitit und Artgerechte Tierhaltung. Unser Fleisch beziehen wir direkt aus
der Eifel. Unser Lieferant hat dafiir den Begriff “Genuss Eifel” geschaffen. Die Genuss Eifel steht fiir hochste Qualitdt
und Artgerechte Tierhaltung wie Freiland und zum gréfSten Teil auch Bio-Qualitdten.

Unser Kiichenteam um Kiichenchef Stefan Miiller verwandelt

diese hochwertigen Produkte in kreative und licbevoll gestaltete Speisen.

NACHSPEISEN

CHEESECAKE 12,90

Cremiger Kdsekuchen nach Art
des Hauses mit frischen Friichten und
Vanilleeis

LAVACAKE 12,90

Warmer Scholoadenkuchen mit

fliissigem Kern und Vanilleeis

TRAUBENWIRTS EISBECHER 10,90
Hausgemachtes Speiseeis mit frischen

Friichten und Sahne.

TRADITIONELLE CREME BRULEE 9,90
nach franzésischem Rezept mit frischen

Friichten garniert

/‘”d(’rllllgSwiillS("/]L’ 17(')'(’('/]”(’” wir l”ir 3,(1()A
Alle Preise verstehen sich in Euro & inkl. gesetzlicher MwSt.

Eine Allergen- & Zusatzscoffkarte kann beim Service angefrage werden.
£ . gejrag
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